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VAN DER VALK

HOTEL DRACHTEN
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4-GANGEN KEUZEDINER

Kerstmis is één van de mooiste feesten van het jaar. We voelen ons vereerd
dat u ervoor heeft gekozen dit feest met en bij ons te vieren.
Wij wensen u en uw gezelschap heerlijke feestdagen toe!

%KLAMUSE %KéHOOFDGERECHTEN

Een kleine verrassing van het huis om

het di . luid QUICHE Q»
et dinerin te luiden tomaat | prei | ei | rode ui | cranberry compote |

stoofpeer

4 +

%k—VOORGERECHTEN I

CARPACCIO VAN HERT saffraan risotto | beurre blanc

truffel créeme | pistache | paddenstoelen |

frisée GEVULDE KALKOEN ROLLADE

bosbessen jus | pompoenmousseline
RODE BIETEN TARTAAR Qw

venkel | bieslook | limoenmayonaise | VARKENSHAAS GEVULD
kruidensla mosterdkaas | hete bliksem | rozemarijn jus
GEROOKTE EEND HERTENBIEFSTUK
kruidensla | gekarameliseerde appel | hete bliksem | spruitjes | wild jus
pecan noten
|+
TARTAAR VAN GEROOKTE EN VERSE %+<- GRAND DESSERT
ZALM '
avocado créme | borage Cress | cocktailsaus PROEVERIJ VAN DIVERSE NAGERECHTEN
| toast met diverse structuren en smaaktinten om

het diner mooi af te sluiten

CARPACCIO
truffelmayonaise | Parmezaan |
pijnboompitten | rucola

g*_SOEPEN

BOSPADDENSTOELENSOEP Qv
truffelroom

POMPOENSOEP ¢
kokos | pompoen | bosui

WILDBOUILLON
gerookte eendenborst | paddenstoelen | Inclusief koffie, thee, vruchtensappen,
bosui frisdrank, tapbier, huiswijn en 0.0% bier.

Qp Vegetarisch \\P Veganistisch
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KINDERMENU

i%éKINDERAMUSE

LEKKER SNOEPEN VOORDAT HET DINER BEGINT

¥~ SOEP

TOMATENSOEP Xw»
van oma Toos

i% HOOFDGERECHTEN

KEUZE UIT:
KROKET
KAASSOUFFLE Qy
FRIKANDEL
KIPNUGGETS
geserveerd met groentespies | friet | mayonaise

SCHNITZEL
groentespies | friet | mayonaise

BIEFSTUK
groentespies | friet | mayonaise

ZALMFILET
groentespies | friet | mayonaise

1%@»NAGERECHT

TIMO'S IJSBEKER
vanilleroomijs | slagroom | spikkels
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WIJNKAART

Maak de feestdagen nog specialer: kies een bijzondere wijn om uw kerst extra
feestelijk te vieren!

*—>+é BUBBELS !

GLAS CAVA 6,50
FLES POMMERY CHAMPAGNE 47,50
|+
WIT
SANCERRE SAUVIGNON BLANC | VILLEBOIS, LOIRE, FR 42,50

Licht | citroen | groene appel | vers gemaaid gras
Past goed bij geitenkaas, varkenshaas en gamba's

TERRA CEUCLUM SOLARIS | TERRA CEUCLUM, CUIJK, NL 37.50
Licht | rijp tropisch fruit | groene appel
Past goed als aperitief en bij charcuterie

CHABLIS VIEILLES VIGNES | DANIELLE-ETIENNE DEFAIX, BOURGOGNE, FR 46,50
Half stevig | mineralen | honing | citrus
Past goed bij varkensvlees, vette vis en kaas

CROZES-HERMITAGE COUR DE RECRE | FRANCOIS VILLARD, RHONE, FR 41,50
Half stevig | abrikoos | romig | perzik | vanille
Past goed bij vis en geitenkaas

CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC | CHATEAU DE VAUDIEU, RHONE, FR 51,50
Stevig | bloemen | abrikoos | citrus
Past goed bij gevogelte, varkensvlees en gerijpte kaas

L+
ROOD
BOURGOGNE ROUGE | DANIEL-ETIENNE DEFAIX, BOURGOGNE, FR 52,50

Licht | soepel | kers | eiken
Past goed bij rundvlees, kalfsvlees, wild en gevogelte

SANCERRE PINOT NOIR | VILLEBOIS, LOIRE, FR 42,50
Licht | soepel | aardbei | bosgrond
Past goed bij kalfsvlees, wild en gevogelte

FIVE | CONSTANTIA GLEN, ZA 49,50
Stevig | tannine | rijpe zwarte bes | cederhout
Past goed bij gevogelte, rundvlees en lam

GIGONDAS RESERVE | DOMAINE DES BOSQUETS, RHONE, FR 47,50
Stevig | zwart fruit | zoete kruiden | drop
Past goed bij lamsvlees, rundvlees en wild

AMARONE DELLA VALPOLICELLA | CECILIA BERETTA, VENETO, IT 51,50
Soepel | pruim | amandel | chocolade
Past goed bij rundvlees, wild en blauwe kaas



